BODEGAS CASTRO MARTIN
INFORME DE VENDIMIA 2021 - Un aiio complicado

Con algo de retraso, por fin nuestro Informe de
Vendimia. Este afio hablaremos algo menos de
la climatologia que nos acompario, y mas sobre
lo excepcionalmente dificil que ha sido este afio
2021.

Comenzaremos por un breve resumen de la
climatologia de esta campafia, pues es
fundamental para entender el desarrollo de la
uva y que, en ultima instancia, determinard la
calidad de la cosecha.

En muchos sentidos, el invierno 2020-2021 fue
lo que se dice “tipicamente gallego”: frio vy
hiumedo. No es muy frecuente que las
temperaturas en nuestra subzona de “Val do
Salnés” estén por debajo de los 0°C, pero cielos
muy despejados a principios de enero 2021,
dieron lugar a unas fuertes heladas, muy Uutiles
para matar las plagas en los vifiedos.

A esta ola de frio le siguieron un par de meses
de lluvias persistentes, lo que dificulté bastante
los trabajos de poda, aunque ésta se completo,
a mediados de marzo, a tiempo para la
brotacion. Asi la segunda quincena de marzo,
con su sol primaveral nos trajo un respiro tras un
largo invierno de confinamiento.

Como cabia esperar, abril y mayo, con su tiempo
cambiante, dej6 paso a un tiempo seco Yy
soleado, justo a tiempo para la floracion a
mediados de mayo.

Cargando los palés de uva en el vifiedo
En los meses siguientes quizas la caracteristica
mas significativa del clima fue la temperatura.
Durante el verano, a pesar de tener unas
temperaturas muy agradables, los termometros

se mantuvieron entre los 20 - 28°C,
exceptuando algun dia que pudo pasar de los
30°C. Las noches también fueron mucho mas
frescas de lo que normalmente suelen ser en
esta estacion. Estas temperaturas mas
templadas se traducen, inevitablemente, en un
menor nivel de azucar (alcohol potencial) y una
mayor retencion de la acidez, muy
especialmente en nuestra variedad albarifio.

La primera semana de septiembre tampoco fue
muy buena: temperaturas frescas, cielos
nublados y una buena cantidad de lluvia,
situacibn nada halagliefia para nuestras
previsiones iniciales de comenzar la vendimia a
mediados de este mes.

La vendimia 2021 dio comienzo el jueves 16 de
septiembre, bajo un cielo despejado. Este afio
como novedad en nuestra forma de trabajo en
los vifiedos, introdujimos el uso de palés en los
vifiedos para la recogida de la uva, paletizando
las cajas individuales de uva, que luego recogia
un camion para transportarlos a la bodega. Este
sistema no solo reduce la mano de obra en la
recepcion de la uva, sino que también reduce el
namero de viajes desde el vifiedo a la bodega.
Asi una carga en camion equivale a 4 viajes de
tractor, reduciendo asi nuestra huella de
carbono.

El segundo dia de vendimia tuvimos que parar
hacia el mediodia tras un breve aguacero. Sin
embargo, solo fue un breve receso, pues el
sdbado, se retomaron los trabajos, a un ritmo
realmente frenético, largo y agotador durante
todo el fin de semana.

Tras estos dias de vendimia podiamos deducir,
lo que ya veniamos intuyendo durante los meses
previos: el grado de alcohol probable era mucho
menor que en afladas anteriores, pero también
lo era el rendimiento de mosto por kilo de uva. A
pesar de que el total de kilos de uva en los
vifiedos estaba muy por encima de lo habitual,
la cantidad de mosto no era tan alta como se
esperaba.

Afortunadamente el sol siguié brillando el resto
de la semana, y la recoleccion de la cosecha
2021 lleg6 a su fin al séptimo dia.

Los mostos de esta cosecha 2021 presentan
unas diferencias notables con respecto a las



afiadas anteriores. El verano templado y las
noches frescas significan que el vino de este afio
sera, en muchos sentidos, un albariio mucho
mas “tipico” del Valle del Salnés: un vino limpio,
centrado y vivo, con una fresca acidez y un nivel
de alcohol mas “tradicional” de nuestra region.
Esto supondra un gran contraste en relacion con
las afladas 2019 y 2020 (mas reducidas en
volumen y con mayor grado alcohdlico).

Y ahora pasamos a otros importantes
acontecimientos de 2021. Cuando comenzo la
pandemia del Covid, el Unico sector que seguia
dando viabilidad a las ventas, era el de la
Alimentacion, debido al cierre total de Ila
Hosteleria. En cuanto algunas bodegas se
dieron cuenta de ello se lanzaron a la venta
rapida y a precios reducidos de los vinos
albarifios.

En realidad, nadie podia predecir lo que ocurrio
a continuacion: al abrir de nuevo la hosteleria los
pedidos llegaron a raudales y, las bodegas que
ya habian vendido voliumenes significativos de
sus cosechas mas pequerias 2019 y 2020 a los
supermercados, comenzaron a quedarse sin
vino. Para una region pequefia como la nuestra
esto tuvo una importante reaccion en cadena. La
dependencia de muchas bodegas a la compra
de uva a pequefios viticultores junto con la
escasez de existencias hizo que la oferta de uva
se viera afectada y se dispararan sus precios.
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Descargando

Durante este afio 2021 hemos venido
experimentando muchos y muy significativos
incrementos en los precios de nuestros
aprovisionamientos como botellas, capsulas,
tapones, y lo que es mas importante, el carton,
cuyo precio se multiplicd por cuatro debido a la
alta demanda en todos los sectores.

Los precios de la energia también se dispararon,
debido a la repentina demanda que ejercio la

industria para hacerse con los suministros, lo
gue sblo sirvio para alimentar aun mas la
interminable espiral de ascendente de las
tarifas. Finalmente, para completar la “tormenta
perfecta”, la cadena de suministro mundial
estaba casi paralizada. Los contenedores de
transporte escaseaban y, cuando finalmente
estaban  disponibles, los transportistas
empezaron a imponer tarifas mucho mas altas
que antes. Las empresas que en el pasado
habian confiado en un sistema de pedidos
organizado, se vieron impotentes para poder
cumplir los plazos a tiempo, lo que volvio a tener
un enorme impacto en el precio y en la
disponibilidad de ciertos productos basicos. Asi
gue muchos de nuestros proveedores, que no
reciben la materia prima, no son capaces de
producir sus productos para nosotros (capsulas,
botellas, cartonaje ...) Todo fue muy dramatico
y aun hoy sigue estando muy lejos de
resolverse.

En resumen, creemos que simplemente
debemos agradecer que la cosecha 2021 haya
sido bastante abundante (a pesar del menor
rendimiento de mosto por kilo de uva). Si hubiera
habido otra cosecha pequefia, nos estremece
pensar lo que podria haber ocurrido con el
precio de nuestro vino. Ya cargado de aumentos
por todos lados, existia la posibilidad de un
desastre total, pero afortunadamente parece
gue este peor escenario se ha evitado.

A menudo tenemos que recordarnos a nosotros
mismos que somos, de hecho, humildes
viticultores, y que al final s6lo podemos sacar lo
mejor de lo que la Naturaleza nos proporciona,
y veces, no es facil.

Podéis encontrar una informacion mas detallada
del dia a dia de la vendimia de este afio,
visitando Bodegas castro Martin en Facebook o
en nuestro Blog en www.castromartin.com

Ficha técnica 2021 (medidas tomadas en la vendimia):
Kilos totals recolectados: 205.736 kg

Grado alcohdlico probable: 12.2% alc/vol

Acidez total: 9.4 gr/litre (en tartarico)

pH: 3.12
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